vy

HOTEL * ok +

KRONE

Tradition & Gastlichkeit seit 1447

( Insere Suppen

Traditione”e Graukas’suPPe
mit getrockneten Tiroler 5PCC‘<~C}11’PS

4,50

Tcrlaner WeinsuPPe

mit Zimtstangerln
4,50

Kré’}c’cigc Rindssuppe

mit einer Knéc}eLtriologie
6,—

Kréﬁ:ige RindssuPPe

mit | rittaten
oder Grieﬁnockerl

3,80

Sa]ate

(Gemischte Blattsalate mit
FParmaschinken-(rissini
7,80

Gcmischter Salat goss 4,50



Klein 3 —

( Insere \/orspeisen

Hausgemachte Rinc{ﬂeisc}ﬂsiﬂze

mit Sc}ﬂalotten und Kiirbiskernsl

7,90

Rindercarpaccio vom Tiroler Almochsen
mit APFeLrﬂimEecrsauce
11,50
Blunzenravioli auf karamelisiertem Weikrautsockel
mit gerosteten SpeckarFeln
8,50
JMatreier ] ris¢
Spinatknédc], Késcnocken und Iﬂausgem. ScHutZkraPFen
mit Parmesan und brauner Putter
8,80
Hirtennucle]n in ChampignomSPeckrahmsauce

mit frischem Parmesan
8,50

[~ ierschwammerlrisotto

mit Ruccoiapesto



9,50

I"iir unsere Kleinen

Spaghctti Bolognese mit Parmesan

4,

als [Jauptegericht 7 —

Lasagne al 'FOI"ﬂO

5 Y7

als Hauptgcricht 7,50

Kinder Wienerschnitzel mit
Fommes-frittes und Salat

8,

Wiirstel mit Fommes~1crittes

5 Y T

Marillen — Fa]atschinken

5 Y7



( Insere Hauptgcrichte

Ofenfrische | ammstelze in Knoblauchjus

dazu mitgebratenes (Gemiise

und Folentascheiben

15,50

Ausgeléster Spanferi«t]rt{ckcn im Malzbiersaft
mit Serviettenlmédc! und Wirsinggemﬁse

1% 80

Gckochtes Schultcrscherz] vom Tiroler Almochsen
mit \/\/urzclgemﬁse , Dampfkar’cogeln
und gerissenem Kren

12,80

In Olivcnél Poc]ﬁiertcs / anderfilet

auf | imettenrisotto mit mariniertem |_auchsalat

15,50



(Geschmorte Rindswanger]n vom | iroler Almochsen
an Zweigehjus mit SonnenblumenkemJ«uste]n

und gratiniertem Erbsenp[irree

15,50

/iiricher Ka‘bsrahmgcschnetzc]tcs
mit Perner Ksti

15,50

Riesen Wiener Schnitzel vom Schwein
mit K artoffelsalat und Freise]becren
12,

vom Ka”:) 15,50

Medium gebratenes Rinderfiletsteak (i 80g> vom | iroler Almochsen

an Kotweinsauce mit geﬁj”ten Teigtaschen
aus heimischen Waldpilzen
25 -
Wiener / wiebelrostbraten von der Peiried
mit gemischtem Sa]at

16,50



(_/lrssere Desserts

Vanilleeis mit K iirbiskerns/

3
Schwarzbeertatscherln im Veltlinerzabaionne
5,50
Hausgemachte Marillenknsdeln, klassisch mit Butterbroseln
5,50
T opfenpalatschinken im [ ier-Royal
5.

K aiserschmarren mit /wetschkenréster
6,20
Warmer Aptelstrudel oder | optenstrude/

3,20

5@/# verehrter Gast //cf?cr, f: reund unserer /< iiche.

Wir veréoc/nfn, sowelt es uns még/fcﬁ /st
ausschlieBlich regiona/@ und heimische Frodukte.
Wir sind M/’ég/fc‘a/ der

AMA Agramarks- Austria) Gcnu.ssrcg/bn

und haltern uns strikt an die gc)[orc/crten Qua//tétsvogaécn.



