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KRONE

Tradition & Gastlichkeit seit 1447

Suppen

Kiirbiscremesuppe mit Kernol 4,--

Knoblauchrahmsuppe mit Schwarzbrotcroutons

und Obershaube 4,--

Steinpilzcremesuppe mit frischen Krdutern 4,30

Wildconsomme mit Selleriestrudel 4,50
‘Vorspeisen

Buntes Salatbouquettes mit KiirbisKernen 6,50

und gerosteten SpecKwiirfel

Kas 'pressknodel an roten Riiben- und Wirsinggemiise 7,90
””””””””””””””””” als Hauptspeise (vegetarisch) 11,50

Wir verKochen, soweit es unseren QualititsKriterien entspricht,

ausschlieflich heimisches Wildbret

Es werden zu allen Wildgerichten
hausgemachte Apfel-Preiselbeeren serviert



Hauptspeisen

Rosa gebratenes RehriicKenfilet in der KrauterKruste
mit Erddpfelgratin und Kohlsprossen 21,50

HirschKalbsbraten an Burgunderjus
mit Butterspitzle, SpecKlinsen und Broccolieroschen 17,--

Wildschweinmedaillons vom Rost
auf Selleriejulienne mit Berner-SpecKrosti 19,--

Hirschfiletsteak mit Zitronen-Thymianbutter,
Prinzessbohnen im Speckmantel

und Kartoffelgebick. 20,50

Rehrahmragout mit gegrillten Speckscheiben
und Serviettenknodeln 15,--

Rosa gebratenes Entenbrustfilet vom Rost
an Birnen-Rotkraut und Schupfnudeln 17,50

GamsriicKenfilet auf Wacholderspiegel
dazu mitgebratenes Gemiise und Polentascheiben 18,50

Gefiillte Hirschroulade auf Rotweinspiegel
mit ‘Blattspinat und Butterspitzle 18,--

,Jagdherrenplatte
ein Kulinarischer Pirschzug durch unsere Kiiche
(ab 2 Personen) pro Pers. 22,50
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KaKiragout
€ 21/ -

Knoblauchrahmsuppe

mit Krdutercroutons

Gemischter Wildteller
mit Krdauterspitzle und RotKraut

Pochierter Griessauflauf mit

Fir alle die nicht wild auf Wild sind

Schweineschnitzel , Wiener Art“
mit Pommes-frittes

Schweinefiletspitzen ,Jiger Art“ vom Grill
mit ‘Butterspitzle und Broccoliréschen

Kas spatzin mit Salat

Dessert

Vanilleeis mit Kiirbiskernol
Bayrische Creme mit eingelegten Honigniissen

Flambiertes Himbeergratin mit Marzipan

12;"

14,50



Zitronensorbet mit Himbeermark 2,80



